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	Descrizione
	Prezzo Al kg
	Q.tà

	Ricotta Stagionata AMAfetta peso della forma 3,00 Kg. Circa (sv)
	11,00
	

	Ricotta Stagionata Amatriciana fette da 250gr.circa Circa (sv)
	14,00
	

	[bookmark: _Hlk156837324]Pecorino di Amatrice (Stag. 30-60 giorni) peso forma Kg. 2,00 circa
	17,00
	

	Pecorino Romano DOP a spicchi 200 gr. circa stagionatura 12 Mesi(s.v.)
	6,80 al pezzo
	

	Pecorino romano DOP Amatrice in sedicesimo SV 1,75 kg
	22,00
	

	Pecorino di Amatrice (Stagionatura 30-60 giorni) peso forma Kg.0,400 circa (sv)
	18,90
	

	Pecorino di Amatrice (Stagionatura 7 mesi) spicchi da 250 g - sv
	28,00
	

	Pecorino di Amatrice (Stagionatura 7 mesi) forma da 3 kg 
	26,00
	

	Pecorino mini GORZANO di Amatrice da 500 g stag. 3 mesi 
	24,00
	

	Pecorino GORZANO  (Stagionatura 6 MESI) forme da 1 Kg  (sv)
	21,00
	

	Pecorino GORZANO (Stagionatura 6 mesi) spicchi da 250 gr.  (sv)
	22,50
	

	Pecorino GORZANO (Stagionatura 6 mesi) forme da 4 kg
	20,50
	

	Pecorino MA-TRU’ stagionatura 8 mesi spicchi da 250gr. (sv)
	24,50
	

	Pecorino MA-TRU’ grattugia stagionatura 12 mesi spicchi da 250gr. (sv)
	28,00
	

	Pecorino MA-TRU’ stagionatura 8 mesi spicchi da 1 Kg..(sv)
	23,50
	

	Pecorino GIUNCO amatriciano da 0,4 kg stag. 30-60 gg s.v.
	18,50
	

	Pecorino GIUNCO amatriciano da 800 g. stag. 30-60 gg s.v
	18,20
	

	Pecorino GIUNCO amatriciano da 1,5 kg stag. 30-60 gg s.v
	17,90
	

	Pecorino mini MONTANARO di Amatrice da 500 g stag. 3 mesi
	24,00
	

	Pecorino MONTANARO di Amatrice a spicchi da 250gr. (sv) stag. 6 mesi
	24,20
	

	Pecorino MONTANARO di Amatrice a spicchi da 1 kg. (sv) stag. 6 mesi
	23,00
	

	Pecor. stag. Mini GRAN RISERVA di GROTTA 500g
	24,00
	

	Formaggio misto SETTECOLLI kg 1,2 – stagionatura 30-60 gg.
	15,80
	

	CACIOTTA di AMATRICE kg 1,5 (form. vaccino) – stag. 30-60 gg.
	15,50
	

	Guanciale di Amatrice (pezzatura da 2,2 kg)
	17,50
	



La prenotazione, da effettuarsi entro il 7 Aprile 2026 all’indirizzo email a.postacchini@univpm.it o f.graziosi@univpm.it , sarà accettata previo pagamento della somma indicata in calce salvo conguaglio al ricevimento merce poiché i pesi di ogni forma e confezione potrebbero variare anche in modo significativo a Graziosi Francesco via Oberdan n.8 c/o ICT o Postacchini Alessandro  per gli ordini di S. Benedetto del Tronto o tramite bonifico sul c/c del Crua: IBAN: IT09A0623002602000015179518 - Banca: Credit Agricole Intestato: a Circolo Ricreativo Universitario Ancona dell’Univpm (causale Amatrice).
La consegna avverrà presumibilmente ENTRO il  18 aprile 2026 nei nuovi locali messi a disposizione dall’Azienda Agraria Pasquale Rosati a Montedago e comunque verrete avvisati preventivamente.
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